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DO NABYWCOW I UZYTKOWNIKOW KUCHNI GAZOWYCH

Szanowni Panstwo!

Staliscie si¢ Panstwo posiadaczami nowego typu kuchni gazowej, zaprojekto-
wanej specjalnie z mys$lg o spetnieniu Panstwa oczekiwan. Mamy nadzieje, ze dzigki
swoim zaletom kuchnia ta bedzie Pafistwu dlugo i dobrze stuzy¢. Aby nasz wyréb dat
Panstwu wiele zadowolenia prosimy zapoznac si¢ z niniejszg instrukcja obstugi. Prze-
strzeganie instrukcji zapewni dlugotrwate i niezawodne dziatanie kuchni, a tym sa-
mym przyniesie korzysci i zadowolenie z nabytego urzadzenia.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia zmian w konstrukcji wply-
wajacych na podwyzszenie walorow eksploatacyjnych.

Zyczymy zadowolenia 7 uzytkowania naszego wyrobu.

UWAGA ! Przed uruchomieniem kuchni nalezy upewni¢ si¢, czy rodzaj gazu ja-
kim dysponujecie Panstwo odpowiada temu, do ktérego kuchnia zosta-
ta fabrycznie przystosowana.

UWAGA ! Tylko osoba majgca uprawnienia moze dokonaé¢ podiaczenia kuchni.
Korzystajcie Panstwo z ustug fachowcoéw z uprawnieniami.

Uwaga !
Przed przystagpieniem do uzytkowania kuchni gazowej nalezy doktadnie
zapoznac si¢ z trescig niniejszej instrukcji obstugi zawierajacej wskazowki
1 zalecenia dotyczace prawidtowego uzytkowania i1 obstugi.
Przestrzeganie zawartych w niej zalecen zapewni dlugotrwate i niezawodne
dziatanie urzadzenia.
Niniejsza instrukcj¢ obstugi nalezy umiesci¢ w widocznym miejscu przy
kuchni gazowe;.
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1. Przeznaczenie.

Kuchnie gazowe z szeregu 000.KG-M przeznaczone sg do profesjonalnego
uzytku w zaktadach zbiorowego zywienia przez osoby przeszkolone. Stuzy do
gotowania, smazenia i pieczenia potraw.

Kuchnia moze by¢ uzytkowana jako urzadzenie w ciggu technologicznym lini 000.

Rys. 1. Widok ogélny kuchni gazowej 000.KG-4M

2. Charakterystyka techniczna.

Tabela 1. Charakterystyka techniczna kuchni gazowych 000.KG- XM

DANE TECHNICZNE 000.KG-2M 000.KG-4M 000.KG-6M
Wysokos¢ 850" mm 850~ mm 850~ mm
Szeroko$¢ 400 mm 800 mm 1200 mm
Glebokos¢ 700 mm 700 mm 700 mm
Obciazenie cieplne palnikow 12kW 24kW 36kW
¢ 128 ( koronowe) 1 x 7,5kW 2 x 7,5kW 3 x 7,5kW
¢ 104 1x 4,5 kW 2x4,5kW 3x4,5kW
Masa urzadzenia 35kg 50kg 70 kg
Gwint rury doprowadzajacej R1/2” R1/2” R1/2”

Kazda kuchnia jest przystosowana przez wytwoérce do jednego rodzaju gazu podanego

w tabliczce znamionowe;].

Stosowane paliwa gazowe 1 ich parametry w kuchniach gazowych podano w

tabeli 2.
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Tabela 2. Parametry paliw gazowych stosowanych w kuchniach.

Wartos¢ opalowa | CiSnienie nominalne
Rodzaj gazu Podgrupa gazu w MJ/m’® gazu w kPa.
nie mniej niz
+0,3
Ls /GZ-35/ 25,1 1,3
-0,3
+0,3
Lw/GZ-41/ 29,3 2,0
-0,4
+0,5
E/GZ-50/ 354 2,0
-0,4
+0,7
B /P / propan-butan / 101 3,6+3,7
-0,6

3. Opis techniczny.

Kuchnia gazowa 000.KG-2M (rys.2a) posiada estetyczng sylwetke wykonang z
blach nierdzewnych.

Gléwnymi czesSciami kuchni gazowej 000.KG-2M sa palniki gazowe & 128

i @ 104, o tacznej mocy 12 kW (poz.2 i 3). Wiaczenie poszczegdlnych palnikéw
odbywa si¢ za pomocg pokretet poz.6 umieszczonych na tablicy rozdzielczej. Kuchnia
jest przystosowana do zestawienia z innymi urzgdzeniami wolnostojagcymi linii gastro-
nomicznej ,,000”

Kuchnia gazowa 000.KG-4M (rys.2b) posiada estetyczng sylwetke wykonang z
blach nierdzewnych.

Gltéwnymi czesciami kuchni gazowej 000.KG-2M sg dwa palniki gazowe <& 128

i dwa & 104, o tacznej mocy 24 kW (poz.2 i 3). Wiaczenie poszczegdlnych pal-
nikow odbywa si¢ za pomocg pokretel poz.6 umieszczonych na tablicy

rozdzielczej (poz.5).. Kuchnia jest przystosowana do zestawienia z innymi urza-
dzeniami wolnostojgcymi linii gastronomicznej ,,000”

Kuchnia gazowa 000.KG-6M (rys.2c) posiada estetyczng sylwetke wykonang z
blach nierdzewnych.

Gléwnymi czesSciami kuchni gazowej 000.KG-6 M sa trzy palniki gazowe & 128

i trzy & 104, o tacznej mocy 36 kW (poz.2 i 3). Wiaczenie poszczegdlnych palni-
kéw odbywa si¢ za pomocg pokretel (poz.6) umieszczonych na tablicy

rozdzielczej (poz.5).. Kuchnia jest przystosowana do zestawienia z innymi urzg-
dzeniami wolnostojgcymi linii gastronomicznej ,,000”
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Rys.2. Budowa Kuchni Gazowych 000.KG-2M,4M,6M: 1-ptyta goérna, 2-palnik 7,5kW
@ 128 (koronowy), 3-palnik 4kW & 104,
4-ruszt, 5-tablica, 6-pokretto zaworu
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3.1. Sposéb uruchomienia.

Przed przystapieniem do uzytkowania nalezy sprawdzi¢ czy kurki kuchni sg
zamknigte (rys.4poz. 6). Nastepnie nalezy otworzy¢ kurek przelotowy znajdujacy sie¢
na instalacji gazowej przed kuchnig.

W celu zapalenia palnika nalezy:

e wcisnaé pokretto do oporu i przekreci¢ w lewo o okoto 30° (rys.4), ponownie wci-
sna¢ glebiej 1 zapali¢ palnik po kilkunastu sekundach pokretto mozna pusci¢ — pto-
mien palnika zapalajacego nie powinien zgasngc.

Rys.4. Potozenie pokretta podczas zapalania palnika.

Uwaga !
Przystepujac do zapalania palnikéw kuchni nalezy pamigtaé, ze w jej ar-
maturze znajduje si¢ powietrze, ktére musi zosta¢ wyparte przez naptywa-
jacy gaz z instalacji zasilajacej. Palnik zapalajacy zapali si¢ gdy gaz wy-
petni calg armature.

3.2. Czynnosci zwiazane z podgrzewaniem naczyn.

Napelnione naczynie nalezy umiesci¢ na ruszcie ustawiajac je nad palnikiem.
Przy nagrzewaniu nalezy korzysta¢ z petnego ptomienia w celu przyspieszenia grza-
nia. Po uzyskaniu odpowiedniej temperatury nalezy pokretto kurka ustawi¢ w potoze-
niu ,,ptomien oszczednosciowy” (rys.5a), lub w polozenie posrednie (5a — Sb).

Jezeli srednica naczynia, w ktorym przygotowujemy produkty do spozycia jest
mniejsza od wewnetrzne] Srednicy rusztu, na ruszt nalezy natozy¢ naktadke bedaca

dodatkowym wyposazeniem kuchni gazowe;.
5a v 5b v

Rys.5. Regulacja ptomienia za pomocg kurka gazowego.
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3.3. Czynnosci po zakonczeniu pracy kuchni.

W celu wygaszenia palnika nawierzchniowego nalezy pokretto przekreci¢ w
prawo do poziomu (rys.6).

Ponowne zapalenie palnika jest mozliwe dopiero po ostygni¢ciu czujnika zabez-
pieczenia przeciwwyptywowego. Po wygaszeniu palnikéw nalezy zamkna¢ kurek
przelotowy na instalacji przed kuchnig.

\

Rys.6. Potozenie pokretta - "kurek zamkniety".
4. Zalecenia bezpieczenstwa

Aby nie uszkodzi¢ kuchni lub unikng¢ wypadku podczas jej uzytkowania nie wol-
no:

e otwiera¢ kurka przelotowego na instalacji gazowej bez uprzedniego sprawdzenia
czy kurki kuchni sg zamknigte,

e gasi¢ ptomienia przez dmuchanie,

¢ dopusci¢ do zalewania palnikéw 1 ich zanieczyszczania,

samowolnie dokonywac¢ przerébek kuchni na inny rodzaj gazu niz wymienione w

DTR,

stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach,

uderza¢ w pokretta, palniki lub kurki,

dokonywa¢ samodzielnie napraw poza zakresem podanym w pkt.7,

pozostawia¢ bez nadzoru kuchni¢ z zapalonymi palnikami,

przechowywa¢ w poblizu kuchni materiatéw fatwopalnych,

dopuszcza¢ mate dzieci 1 osoby nie zapoznane z niniejszg instrukcjg do uzytkowa-

nia kuchni,

uzytkowac kuchni w pomieszczeniach bez sprawnego przewietrzenia,

¢ uzywac kuchni w warunkach utrudniajacych obstuge,

e uzywac otwartego ognia, urzadzen elektrycznych i mechanicznych mogacych spo-
wodowac¢ powstawanie iskry elektrycznej lub udarowej w pomieszczeniu, jezeli
stwierdzono zapach ulatniajacego si¢ gazu. W takim przypadku nalezy natychmiast
zamkng¢ kurek na instalacji gazowej, doktadnie przewietrzy¢ pomieszczenie i w
razie potrzeby wezwac pogotowie gazowe,

¢ samowolnie dokonywac przerdbek i napraw instalacji doprowadzajacej gaz.
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Uwaga !
W przypadku zapalenia si¢ gazu uchodzacego z nieszczelnej armatury na-
lezy natychmiast zamkna¢ kurek przelotowy na instalacji gazowej przed
kuchnig
e przerwac prac¢ kuchni,
e 7zglosi¢ przetozonemu zauwazong usterke,
e zleci¢ dokonanie naprawy.

OstrzeZenie !

Niewlasciwe obchodzenie si¢ z kuchnia moze spowodowaé¢ wydzielenie si¢
znacznych ilo$ci gazu lub jego zle spalanie, co moze sta¢ si¢ przyczyng wybuchu,
pozaru lub zatrucia.

Zatrucie gazem zawierajacym tlenek wegla lub spalinami objawia si¢ szumem w
uszach, ocig¢zalo$cig, przyspieszonym tetnem, zawrotami gtowy, wymiotami i ogol-
nym osfabieniem.

W takim przypadku nalezy choremu udzieli¢ pierwszej pomocy 1 wezwac pogo-
towie ratunkowe.

Sposéb udzielenia pierwszej pomocy:
wynies$¢ chorego na swieze powietrze,
utatwi¢ oddychanie rozpinajac odziez,
poda¢ do wachania srodki trzezwiace,
chorego okry¢ kocem 1 nie pozwoli¢ zasnac,
nieustannie chorego nadzorowac,
w przypadku, gdy chory stracil przytomno$¢ i nie oddycha, nalezy zastosowac
sztuczne oddychanie, az do czasu przybycia lekarza.

ZAZNAJOMIC OBSLUGE Z PODSTAWOWYMI PRZEPISAMI BHP DOTY-
CZACYMI UZYTKOWANIA URZADZEN GAZOWYCH I ISTNIEJACEGO
STANOWISKA ROBOCZEGO.

5. Obstuga.

W zakres obstugi kuchni wchodzi:
e czyszczenie kuchni,

a) czyszczenie mis Sciekowych, rusztéw, palnikéw i obudowy kuchni.

Kuchni¢ nalezy utrzymywa¢ w czystosci. Czesci nalezy my¢ wodg z dodatkiem
srodkéw myjacych i wyciera¢ do sucha. W czasie mycia nalezy uwazac¢ aby nie uszko-
dzi¢ czujnikdéw zabezpieczenia przeciwwypltywowego. W przypadku zanieczyszczenia
palnika nalezy zdjac¢ kotpak, umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem srodkéw myjacych, a
nastepnie osuszyc¢ 1 doktadnie zatozy¢ na mieszalnik.
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Kategorycznie zabrania sie¢ mycia urzadzen przy pomocy strumienia wody, a
szczegoOlnie zalewania woda palnikow.

* wyzej wymienione czynnosci nie podlegaja gwarancji.
b) wymiana czesci.

Uwaga !
W okresie gwarancji wymiang czgsci 1 naprawy wykonuje autoryzowany
serwis lub wytworca kuchni.

6. Pakowanie, ladowanie i przewoz

Kuchnie gazowe przed zapakowaniem w opakowanie kartonowe owija si¢ folig
S TRETCH”. Catos¢ opakowania spigta jest za pomocg taSmy z tworzywa sztucznego.
Kuchni w Zzadnym przypadku nie wolno przewracac¢, gdyz grozi to uszkodzeniem ar-
matury gazowe;j.

Przew6z powinien odbywa¢ si¢ krytymi srodkami transportu bez wstrzaséw. W
czasie transportu kuchnia powinna by¢ zabezpieczona przed przesuwaniem, przewra-
caniem oraz uszkodzeniami mechanicznymi.

7. Przeglady okresowe.

Poza biezacymi czynnosciami konserwacyjnymi urzadzenia do uzytkownika nale-
Zy:

e (Okresowa kontrola i konserwacja elementéw i zespoléw urzadzenia.

Po uptywie okresu gwarancyjnego przynajmniej raz w roku, a takze w przypadku
gdy urzadzenie wykazuje objawy niesprawnosci nalezy zleci¢ dokonanie przegladu
technicznego urzadzenia, usuna¢ stwierdzone usterki.

Przeglad powinny przeprowadza¢ osoby posiadajace kwalifikacje wymagane w za-
kresie naprawy, konserwacji urzadzen gazowych. Urzadzenie po przegladzie powinno
spetnia¢ wymagania. EN 203-1 2005 (IDT) Urzadzenia gazowe dla zaktadéw zbioro-
wego zywienia. Wymagania bezpieczenstwa.

Czesci instalacji gazowej oraz zespoty sterujace, ktore zostaly wymienione podczas
przegladu technicznego muszg posiada¢ aktualne znaki bezpieczenstwa ,,B”.

Za wszystkie uszkodzenia mechaniczne oraz uszkodzenia wynikle ze zlej eksploa-
tacji producent nie ponosi odpowiedzialnosci.
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8. Wykaz cze¢sci zamiennych.

Tabela 3. Wykaz czesci zamiennych.

Nazwa czesci Numer rysunku lub typ

Palnik 4,5 kW ¢ 104 ARC
Palnik 7,5 kW ¢128 ARC
Dysza gtéwna palnika ¢104

Ls /GZ-35/ 2,00
Lw/GZ-41/ 1,70
E/GZ-50/ 1,50

B /P /propan-butan / 1,00
Dysza gtéwna palnika ¢ 128

Ls /GZ-35/ 2,75
Lw/GZ-41/ 2,30
E/GZ-50/ 2,05

B /P /propan-butan / 1,30
Termopara I ARC. L-600
Termopara II ARC L-400
Pokretlo 0326-000-0

Powyzsze czesci mozna naby¢ u producenta urzadzenia.

9. Uwagi koncowe.

Producent zastrzega sobie prawo zmian konstrukcyjnych nie pogarszajacych wa-
runkéw pracy, bezpieczenstwa 1 jakosci wyrobu.

Warunki gwarancji podane sg w karcie gwarancyjnej ktora stanowi integralng czes¢
niniejszej instrukcji obstugi.
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10. INSTALACJA URZADZENIA

Uwaga!!!

Przed przystapieniem do instalowania i eksploatacji wyrobu prosi-
my o doktadne zapoznanie si¢ z trescig niniejszej instrukcji. Zy-
czymy Panstwu satysfakcji z uzytkowania naszego wyrobu.

Uwaga !!!

Podlaczac kuchnie do instalacji gazowej powinien tylko pra-
cownik majacy odpowiednie uprawnienia .
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10.1. Ogolne zasady.

Produkowane przez nasza firme¢ kuchnie gazowe sg urzagdzeniami wykonanymi
zgodnie z wymogami norm:

e . EN 203-1 2005 (IDT) Urzadzenia gazowe dla zaktadéw zbiorowego zywie-
nia. Wymagania bezpieczenstwa.

Powyzsza norma dotyczaca urzadzen gazowych nakazuje uzytkowanie kuchni
gazowych pod sprawnie dziatajacymi wyciggami miejscowymi z okapami.

Jezeli urzadzenie pracuje pod okapem z wentylacjag wymuszong wymagane jest
zabezpieczenie odcinajgce doptyw gazu do urzadzenia w przypadku przerwy w pracy
wentylacji spowodowanej np. zanikiem pradu.

W celu zapewnienia bezpiecznej eksploatacji urzadzen gazowych nalezy stoso-
wac si¢ do przedstawionych nizej wytycznych.

10.1.1. Pomieszczenia.

Pomieszczenia przeznaczone do zainstalowania urzadzen gazowych musi odpo-
wiada¢ wytycznym zawartym w Rozporzadzeniu Ministra Infrastruktury w sprawie
warunkow technicznych jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie. ( Dz.
U. Nr 75 z dnia 12 kwietnia 2002 r. rozdzial 7 Instalacja gazowa na paliwa gazowe).

Zgodnie z w/w przepisami pomieszczenie takie musi posiadac :

e Pomieszczenie przewidziane do ustawienia i uzytkowania kuchni gazowych po-
winno mie¢ zapewniong ciggla wymiang powietrza (doptyw wystarczajacej ilosci
powietrza do spalania gazu oraz odptyw spalin), a kuchnia powinna by¢ instalowa-
na pod miejscowym wyciggiem — okapem.

e W przypadku uzytkowania trzony zasilanego gazem ptynnym B/P pomieszczenie
takie nie moze znajdowac si¢ ponizej poziomu ,,zerowego" (terenu) tzn. w piwnicy
lub suterenie. Temperatura pomieszczenia w ktorym znajduje si¢ butla z gazem
pltynnym nie moze przekracza¢ 35°C.

e Pomieszczenia, w ktorych instaluje si¢ urzagdzenia gazowe, powinny mie¢ wyso-
kos¢ co najmniej 2,2m.

e Kuchnie gazowe nalezy instalowac¢ w odlegtosci co najmniej 0,5m od okien do bo-
ku urzadzenia, liczac w rzucie poziomym.

¢ Kuchni¢ nalezy ustawi¢ w miejscu umozliwiajgcym tatwy dostep do niej co naj-
mniej od przodu. Od strony tylnej Sciany kuchni powinna znajdowac si¢ niepalna
Sciana pomieszczenia tj. Sciana majgca niepalne wykonczenie powierzchni. Odle-
glo$¢ boku kuchni od $ciany niechronionej tj. Sciany z drewna lub innych materia-
téw tatwopalnych nie moze by¢ mniejsza niz 60 cm, od Sciany chronionej tj. Scia-
ny z materiatow fatwopalnych ale otynkowanej lub zabezpieczonej w inny rowno-
rzedny sposob nie mniej niz 30 cm.



Dokumentacja Techniczno — Ruchowa Kuchnie Gazowe 000 KG-2,4,6M 14

10.1.2. Podstawowe zasady uzytkowania urzadzen zasilanych gazem.

e Zgodnie z Dz. U. Nr 75 z dnia 12 kwietnia 2002 r. rozdzial 7. Zabrania si¢ stoso-
wania w jednym budynku gazu ptynnego i gazu z sieci gazowe;j.

e W pomieszczeniu, w ktéorym zainstalowano urzadzenie gazowe przystosowane do
zasilania gazem ptynnym nie mozna przechowywac i eksploatowac wigcej niz dwie
butle gazowe o zawartosci 11 kg kazda. W przypadku stosowania gazu ptynnego
producent zaleca zastosowanie baterii butli na zewnatrz budynku lub zbudowanie
zbiornikowej instalacji gazowe;.

e Urzadzenia gazowe nalezy potaczy¢ ze stalowymi lub miedzianymi przewodami
instalacji gazowej na state lub z zastosowaniem elastycznych przewodow metalo-
wych.

¢ Urzadzenia gazowe nalezy taczy¢ z reduktorem cisnienia gazu na butli za pomocg
elastycznego przewodu o dlugosci nie przekraczajacej 3 m 1 wytrzymatosci na ci-
snienie co najmniej 300 kPa, odpornego na sktadniki gazu ptynnego, uszkodzenia
mechaniczne oraz temperaturg do 60°.

e Urzadzenie gazowe o mocy cieplnej przekraczajacej 1 OkW nalezy taczy¢ z prze-
wodem elastycznym, o ktérym mowa w/w pkt., rurg stalowg o dtugosci co najmniej
0,5 m.

10.2. Ustawienie kuchni gazowej.

Ustawienie urzadzenia oraz podiaczenie do sieci elektrycznej i instalacji gazowe;]
zawsze powinno by¢ przeprowadzane przez pracownikéw serwisu majacych odpo-
wiednie uprawnienia techniczne, dziatajacych zgodnie z obowigzujgcymi normami w
kraju.

Urzadzenie posiada regulowane nogi, ktére pozwalajag na wypoziomowanie 1 do-
pasowanie wysokosci urzadzenia do indywidualnych potrzeb

10.3. Podlaczenie urzadzenia do instalacji gazowej i sieci elektrycznej.

Przed podtaczeniem kuchni do instalacji gazowej nalezy:

e sprawdzi¢ w karcie gwarancyjnej 1 na tabliczce znamionowej do spalania jakiego
rodzaju gazu jest przystosowana kuchnia 1 czy odpowiada rodzajowi gazu w danej
instalacji gazowe;.

e Ustawi¢ kuchni¢ na podtozu twardym 1 niepalnym z zachowaniem podanych wyzej
odlegtosci od scian.

e Wykona¢ przylacze z dwuztaczkg 1/2” 1 sprawdzi¢ szczelno$¢ potaczen przytacza
wraz z kuchnig w spos6b nastepujacy — do dwuztaczki (od strony kuchni) podia-
czy¢ manometr wodny wraz z pompg powietrzng, a nastgpnie napetni¢ armaturg
gazowg powietrzem o nadcis$nieniu 15 kPa (1500 mmH,0), spadek cisnienia w cig-
gu 300s nie powinien by¢ wigkszy niz 50 Pa (5 mmH,0).

* Wypoziomowac¢ kuchni¢ za pomoca nég.

e Przylaczy¢ kuchni¢ do instalacji gazowej skrecajac dwuzlaczke z rurociggiem in-
stalacji.

e Spraw dzi¢ szczelno$¢ po przytaczeniu kuchni tj. skreceniu dwuztaczki z instalacja
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e gazowg otworzy¢ kurek na rurze instalacji zasilajacej (przy normalnym ci$nieniu
gazu w siecl) 1 miejsca potaczen posmarowac¢ wodg mydlang lub HERMETESTEM
2000 - w miejscu nieszczelnosci pojawig sie pecherzyki.

® Przystosowanie kuchni do innego rodzaju gazu:

W celu przystosowania kuchni do spalania innego rodzaju gazu nalezy w armaturze

gazowe] dokona¢ wymiany dysz palnikéw. Przystepujac do wymiany dyszy nalezy

wyjac ruszty , nastepnie miski sciekowe — uzyskujemy w ten sposéb dostep do armatu-
ry gazowej. Wykreci¢ dotychczasowa dysz¢ 1 wkreci¢ dysze odpowiadajacg rodzajowi

gazu, do ktérego przystosowujemy kuchni¢ (wg tabeli 2).

Wymiany dokonujemy we wszystkich palnikach nawierzchniowych postepujac

w kazdym przypadku analogicznie jak w opisie powyze;.

Oznaczenia dysz palnikow nawierzchniowych podano w tabeli 4.

Uwaga !
Wyzej wymienione czynnosci dokonujemy przy zamknietym kurku odcina-
jacym na instalacji gazowe;j.
Tabela 4. Oznaczenia dysz palnikéw nawierzchniowych.

Rodzaj Gaz Cecha Srednica
palnika d @ mm
Ls 200 2,00
104 Lw 170 1,70
E 150 1,50
BP 100 1,00
Ls 275 2,75
& 128 Lw 230 2,30
E 205 2,05
BP 130 1,30

Tabela 5. Zuzycie poszczegolnych typow gazu.

Gaz Zuzycie gazu | Zuzycie gazu Zuzycie gazu
000.KG-2 000.KG-4 000.KG-6
Ls 2,02 m’/h 4,05 m’/h 6,07 m’/h
Lw 1,65 m’/h 3,30 m*/h 4,95 m’/h
E 1,42 m*/h 2,85 m’/h 427 m*/h
B/P 1,00kg/h 2,0kg/h 3,0kg/h
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11. Schemat gazowy.
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